Italian Street Food Festival 2022

Press review

Print media

B.Z., June 17th: “Drei Outdoor-Events laden zum Schlemmen, Shoppen und Zuhéren”
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ckets www.elisabeth.berlin/billetto
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Berliner Zeitung, June 18th: “Italienisch fur Fortgeschrittene”
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Cannoli, Bigné und

Italienisch &

Backerei Kuchen i

fiir Fortgeschrittene

Beim ,ltalian Street Food Festival“ am Osthafen

treetfood istin Berlin schonseit

Jahren ein  Riesenthema.

Kleine Happen vom Foodiruck

oder Imbisswagen, verzehrt

auf dffentlichem Strafenland -

was hier seinerzeit zum hippen
Trend ausgerufen wurde, gehort in anderen
Weltregionen zum Alltag Laut Welternih-
rungsorganisation nehmen 2,5 Milliarden
Menschen tiglich Streetfood zu sich. In
stidamerikanischen Stidten werden bis zu
30 Prozent der Haushaltsausgaben dafiir
verwendet. In Bangkok versorgen 20.000
Streetfood-Héandler die Bewohner der Stadt
mit geschiitzt 40 Prozent des tiglichen Be-
darfs an Lebensmitteln.

In New York wird gar bei einem alljihr-
lich ausgerufenen Streetfood-Wetthewerb
der Verkiufer des Jahres gewihlt. So weit
sind wir in Berlin noch nicht, aber auch hier
gehort die Keine Portion auf die Hand
lingst zur wichentlichen Imbissfolklore,
Bekannte wiederkehrende Mirkie sind
etwa der ,Street Food Thursday” in der
Kreuzberger Markthalle Neun oder ,Street
Food auf Achse” in der Kulturbrauerei in
Prenzlauer Berg.

Liingst aber gehen die Fingerfood-Sausen
iiber stationdre Dauereinrichtungen wie
diese hinaus, ganze Festivals haben sich in-
zwischen dem Streetfood verschrichen. So

auch das ,[talian Street Food Festival®, das
sich ganz der italienischen Kiiche widmet.
Ls findet 2022 bereits zum vierten Mal

grofiten  italienischen  Stree ljnc»d Festival
Deutschlands. Was nicht weiter verwunder-
lichist, da es in praktisch jedem Berliner
mindestens ein Ristorante oder eine Pizzeriz
gibt und die italienische Kiiche nuch immer
zu den beli derWe

gibl es Oktopus-Burger, neapolitanische Pizza

und sizilianische Cannoli auf die Hand

ANNE VORBRINGER

Darf es noch mehr

genauso wie Kunst und Musik. Das D]-Kel-
lektivBarghetta Stile reist eigens aus Rom an,
der in Berlin lebende sardische Kiinstler Lo-
renzo Deidda prisentiert seine Werke und

Focaccia

rown

Eine alte Festival-Hiisin ist die Focac-
ceria San Francesco und deren Besitzerin
Daniela. Gemeinsam mit ihrem Mann
A]essandm hat sie sich auf sizilianische

organisiert eine Live-Painting.

An den Stinden und Foodtrucks trifft
man einige der bekanntesten italienischen
G en Berlins, wie Vino e Basilico,

Am Wochenende des 18. und 19. Juni
geht das Angebot iiber die althekannten
Ialo-Klassiker  allerdings  meilenweit
hinaus. An rund 20 Stinden werden auf
dem Festivalgelinde am Osthafen Capo-
nata, Oktopus-Burger, venezianische Tra-
mez Panzerotti (gefiilltes Siedegebiick
aus Apulien und Kampanien), neapolitani-
sche Pizza, Focac i i
noli mitsiifien C

Duo Sicilian Ice Cream, Zum Heiligen Teu-
fel oder die Tortenbickerei Kuchen von
Gaia aus der Markthalle Neun. Ein Stand
kommit sogar aus Frankfurt: Bei La Frisa Fra
kann man apulische Spezialititen probie-
ren. Neu sind in diesem Jahr die veneziani-
schen Tramezzini von Tramesin (ein Pop-
up-Store in der Arminiusmarkthalle in
Moabit), rémische Focaccia gefiillt mit
Fleischbillcl von Noon Cucina Romana

Auch handgemachtes Eis und Aperol
Spritz fiir vier Euro gehtiren zum Programm,

oder die frischen Ravioli in Butter-Salbei-
Sofie von Apemangia.

Gerichte was nun
walulldl kein Zufall ist, schlieflich kom-
men die beiden aus Palermo. Alessandros
Familie hat dort bereits eine Focacceria
betrieben.

Hier in Berlin hat Corona seinem Laden
in der Kastanienallee den Garaus gemacht:
Ohne die Tourisienhorden in Prenzlauer
Berg konnte das Restaurant nicht aberle-
ben. Es blieb ein Imbissanhiéinger - und die
Hoffnung auf Streetfood. Jetzt touren die
beiden Italiener von Event zu Eventund von
Waochenmarkt zu Wochenmarkt: Dienstags
stehen sie auf dem Leopoldplate in Wed-
ding, mittwochs in Schineberg, samstags
dann in Zehlendorf.
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Mauro, einen Teller Ravioli, bitte!

KURZ UND BUNDIG

Das ,Halian Street Food Festival” findet
am 18 und 19. Juni jeweils von

11 bis 22 Uhr am Osthafen in Fried-
richshain { Aufengekinde des Club
Ost, Alr-Stralau 1-2) stare, Eintrdte:

3 Eura, Kinder frei.

Seit2018 wird das Festival von der
Agentur Berin Italian Communi-
cation organisiert. Ziel des dahin-
terstehenden Netzwerks vonrund
300 Gastronomen in Deutschland
istes, dasauthentische italienische
Gastgewerbe zu bewahren. Weitere
Events folgen im Juli und August.
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Zum Festival bereiten Daniela und Ales-
sandro Arancini mit verschiedenen Fiillun-
genzu. ,Diese frittierten und gefiillten Reis-
biillchen gchuren zur lmdluonellcn sizilia-

den Bickereien und auch mittags in den
Bars. Eigentlich kann man sie den ganzen
Tag essen”, schwirmt Daniela. Sie und ihr
Mann wollen an ihrem Stand auch die sizi-
Kanische Pizza Sfincione und natiirlich Fo-

caccia backen, deren Teig besonders
knusprig und fluffig sein muss, wie DamcLa
betont. Belegt werden die Teigspezi
mit Zwiebeln, Sardellen, [rischen Tomaten,
Hartkiise und mit Ricotta aus Palermo.

Aus einer ganz anderen Ecke am Stiefel
kommen die Spe: iten, die das Isola Ita-
lia zum Festival mitbringt. Besitzer Andrea
Fawullo bietet Arrosticini an, gegrillte
Lammfleisch-Spiefle aus den Abruzzen.

leh komme aus Apulien, war aber mit
meiner Familie immer im Urlaub in den
Abruzzen. So habe ich die Spiefle kennen-
und licben gelernt, die dort gern auchin rie-
sigen Mengen auf den Holzkohlengrill kom-
men”, erzihlt Favullo, der seit acht Jahren
in Berlin ist und mit seinen saftig marinier-
ten Fleischstiicken von Wochenmarki zu
Wochenmarkt zieht: Maybachufer, Arkona-
platz, Stidstern.

Favullos knusprig gegarte Spiefie sind
echte Berliner Besonderheiten. ,Ich bin der
Einzige in der Stadt, bei dem Sie solche Ar-
rosticini kaufen kénnen”, ist sich der ltalie-
ner sicher.
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Mein
Heute

Saru Trovatelli
(33), Event-
managrin aus
Friedrichshain

Bereits um 8
Uhr steht bei
mir der Kaffee
und das Friih-
stiick auf dem
Tisch. Dann ab
ins Biiro, denn
bis zum Start
vom ,,Itali-
an Street Food
Festival“ am
Samstag ist
noch viel zu tun.
Die ersten Mails
beantworten
und es folgt ein
Team-Meeting
mit meinen drei
Mitstreiterin-
nen - ja, wir
sind hier Frau-
enpower pur.
Anschlieftend
geht’s zur Loca-
tion Ost Hafen'
und ich checke,
ob der Auf-
bau planmi-
fig lauft. Unter-
wegs noch eine
Kleinigkeit es-
sen und ich ha-
be ein Zomm-
Meeting mit :
dem DJ Kollek-
tiv ,,Borghetta
Stile“ in Rom,
denn die sorgen
neben den ita-
lienischen Re-
staurants und
Foodtrucks mit
ihren kulina-
rischen Spe-
zialitéiten fiir
das musikali-
sche Gliicksge-
fiihl. Nach Fei-
erabend flott ins
Fitnessstudio
und spéter ko-
che ich noch fiir
meinen Mann
und mich ein
Spargelrisotto.
Noch vor Mit-
ternacht aber
ab in die Fe-
dern.




FORUM Das Wochenmagazin: “Im Cannoli-Himmel”:
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IM CANNOLI-HIMMEL

»Kuchen von Gaia“ steht fir minimalistisches
italienisches Dolci-Glick: Es gibt ausschlieBlich Bignés,
Cannoli und Tiramisu. Zuckerbacker Giulio Silveri setzt
bei seiner Arbeit auf Qualitatsversessenheit, Probier-
Happchen und gute Laune.

Cannoli Classic (Mitte),
mit Haselnuss (links)
und Pistacchio (rechts)
sowie Bigné und
leckeres Tiramisu

86 FORUM | 3.Juni 2022
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Gastronomie
a la Ute Schirmack

er Cannoli-Himmel befindet

sich mitten in der Kreuzber-

ger rkthalle Neun. In einer
trine stehen bei K

Haseln licotta-Dolei ihre in-
nere e chonheit und locken
zum Kauf und

ist sehr fokussiert:

Windbeutel, ihren Platz.
So klein der Markthallen
rroff ist der Genuss

nach Berlin. Im Januar 2
schon mit seinem eigenen ,
Verkauf auf dem Markt am Boxhagener

DIE KUNDSCHAFT WIRD
STETS ANGEFUTTERT

Platz. Windbeutel? Aus Italien? Wozu das
denn? Das erlebt jeder selbst, der davon
kostet. Der iralienische hat mit seinem
deutschen Kollegen aufSer dem Brandteig
als Basis nicht viel zu tun. Hierzulande
dominiert hiufig Sahne das Innenleben;
die italienische Fiillung dagegen besteht
aus einer Crema Pasticcera.

igelb sind die Basi

1. ,Zitrone, Zimt Orangen-
schale werden in Milch aufgekocht. Da-

her kommt das Aroma.”
Wir kosten von einem gerade frisch
fertiggestellten Bigné: Die Teighiille ist
auf ihrer Innenseite
n Hohlriumen durch-
iirbar. Vanille

ck. .1

sage immer dazu: Das sind italienische

3. Juni 2022 | FORUM 87
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Windbeurel!®, stellt Silveri klar. Ehe sich
jcmand versicht, bekommt er ein H'zipp—
Naschen und Sich-Selbst-
Ubt'rzcugt‘n iiber den Tresen gert‘ichL
.Kostenlos
ersten Worte auf Deutsch®, sagr Silve-
ri lachend. Er springt zum Glaskasten,
um ein Cannolo auf ein Papprellerchen
zum Vor-Ort-Verzehr zu legen und zwei
Schilchen Tiramisu zum

chen zum

Probieren’ waren meine

Mitnehmen
einzupacken. ,Ich habe das schon immer
S0 gcmacht: Wenn ich 50 Kilo brauche,
mache ich gleich 60 Kilo Creme.” Der
Rest ist zum Probieren fiir die Kunden
und solche, die es werden wollen.

Giulio Silveri hart in den vergangenen
sieben Jahren seine Kundschaft so ange-
fittert, dass sie treu ergeben gern immer
wieder kommt. So lernt jeder italienische
Dolci in hausgsmacht:‘r Bestform ken-
nen. Hand aufs Herz: Wer war schon mit
Cannoli vertraut? So wie sie sein sollen?
In der klassischen Ausgabe mit leicht ge-
siifiter Schafsricotta-Creme und einem
klirzekleinen Schnirz kandierter Orange.

88 FoRUM | 3. Juni 2022

Die Basis, die blasig frictierten Gebick-
Réhrchen, die rheinischen Mutzen dh-
neln, kommen allerdings von speziali-
sierten Profis aus Sizilien. ,,Anfangx habe
ich selbst gebacken, aber die Nachfrage
wurde schnell zu groﬂ“, erzihlr Silveri.
»lch beziehe die Cannoli von einer Com-

KREATIONEN
ENTSTEHEN AUF NEUN
QUADRATMETERN

pany aus Palermo, die seit 100 Jahren
nichts anderes machen. Ich habe viele
Unternehmen ausprobiert und ich den-
ke, nun arbeite ich mit den besten.”

Dic unbedingte Liebe zum besten
Produke ist charakteristisch fiir Sil-
veris Verstindnis vom guten Essen:
#Eigentlich ist die italienische Kiche
wirklich minimalistisch. Nimm gute
Tomaten, Basilikum und ein gutes Oli-
vendl. Mehr brauchst du niche.” Drittes

Auf
kleinstem
Raum
zaubern
Giulio Silveri
und sein
Team die
leckeren
Kdstlich-
keiten — ob
Cannoli
(links und
oben rechts)
oder Bigné,
die an
Windbeutel
erinnern

Erfolgsgeheimnis neben seinem Mant-
ra , Kostenlos Probieren!” und der an-
spruchsvollen Produkrverliebtheir ist
sicher die Zusammenarbeit mit Freun-
den. Koch Valerio kam ins Team, weil
er einfach mal erwas anderes machen
wollte. Freund Silvio und dessen Freun-
din Giulia arbeiten ebenfalls mit: ,, Mir
Silvio bin ich am Wochenende mit ei-
nem Food Trailer im Mauerpark.”

Seit November 2018 gibt es den
Stand, das ,Laboratorio” in der Marke-
halle Neun. Auf ratsichlich nur neun
Quadratmetern
Kreationen, die vor Ort, im Mauerpark,
nach wie vor samstags auf dem ,Boxi“-
Markr und auf Food-Festivals wie dem-

entstehen  simtliche

nichst beim Iralian Street Food Festival
verkauft werden. Rithrmaschinen, Edel-
stahlschiisseln und Backéfen zeugen von
der Arbeit auf kleinstem Raum. Und
nicht zuletzt Kollege Valerio, der vor un-
seren Augen kunstvoll Ricottacreme in
Cannoli-Formen spritzt. Zuckerbicker
Silveri wagt sich auch an sakrosankrte

FOTOS: EMMANUELE CONTINI{5)



Per Spritztille
fillt der Chef die
leckere Fiillung

in die Bigné. Die
Cannoli kriegen
auch Puderzucker

neue Geschmacksrichtungen: Er bietet
Cannoli ebenfalls mit Pistazien- und mic
Haselnuss-Ricotra-Fiillung an. Das Pis-
tazienmus kommt aus dem sizilianischen
Bronte,
Beides ist der heilige Gral fiir hichste
Nuss-Qualitit und hdchsten Nuss-Ge-
schmack. ,[Das Haselnuss-Cannolo ist
beinah mein Favorit", sagt der aus Sar-
dinien stammende Feinschmecker-Foto-

die Haselniisse aus Piemont.

graf beim Tasting vorsichtig. Ob er sei-
nen eigenen Geschmacksknospen niche
rechr traur? Oder die Achrung der iralie-
nischen Community fiirchtet? , Fiir Sizi-
lianer ist Haselnuss im Cannolo etwa so
wie Ananas auf Pizza®, erklirt er das un-
geheuerliche Ausmafd der Abweichung.
Super, dass ich eine unhcfangene,
aber genusssiichtige Deutsche bin. Ich
kann mich ohne Gewissensbisse an al-
len Varianten erfreuen. Die drei Dolci-
Sorten sind der kleine Luxus fiir zwi-
schendurch und jede Kalorie und jeden
Cent wert. Bis auf das Classic-Cannolo
mit Ricotracreme pur fiir vier Euro

kosten simtliche Sorten fiinf Euro. Ge-
stiegene Rohstoff-Preise, Lugistik— und
Energiekosten machen sich bemerkbar.
wIch kann meine Qualirtit nicht senken,
das ist keine Alrernative™, sagr Giulio
Silveri. Schliefflich kam er genau da-
mit so weit, dass auch Unternehmen
seine Dolci fiir ihre Caterings orderten.
Corona war ein Riickschlag, doch jerze
kommen wieder die Anfragen herein.
Silveri gehen die Ideen nicht aus — noch
in diesem Jahr soll ein weiteres Projeke,
in dem ein Automat eine Rolle spielen
wird, an den Start gehen.

Das Tiramisu kenne ich aus der
Markchalle. Und wie oft gab es beim
Kauf am spiten Samstagnachmittag
noch einen Cannolo als Drcingabc -
einfach so. Weil Giulio Silveri ein net-
ter Mensch ist und natiirlich mirt sei-
nen Siiffigkeiten gern verfithrr. Das hat
geklappt; ich bin lingst Stammkundin.
Ich mag das Tiramisu, weil es tppig
ist, aber nicht zu sehr. Es hilt genau
die mir genchme Balance von siifl und
unsiiff. Jede Komponente ist einzeln
prfist‘nt, Ebﬁr '.]u(h pﬁrft‘kt ﬂuf das MII'
einander abgestimmr.

Der in Norditalien produzierte Mas-
carpone sei einer ,der finf besten unter
den artisanalen Produkten im Gambe-
ro Rosso®, sage Silveri. Dazu kommen
Eigelb, ,Savoiardi“-Loftelbiskuits und
Kakao. Und, ganz
wichtig: kein Alkohol, nur entkoffeinier-
ter Kaffee. So ist das Tiramisu seit jeher
fiir die Namensgeberin des Mini-Daolci-
Imperiums rauglich — Silveris inzwischen
zehnjihrige Tochrer Gaia. Sie wurde in
jungen Jahren mit Manga-arrigem Co-
mic-Gesicht im Logo verewigt. Sie be-
gleitet ihren Papa hiufig auf die Mirkre.
Ob Gaia auf dem Italian Street Food Fes-
tival sein wird, auf
dem ,Kuchen von
Gaia" wieder Dolci

niederlindischer

verkauft? Gut még-
lich. Denn fiir eine
richtige italienische
Tochter gehért das
Hindurchessen durch herzhafte und siif8e
Aus-der-Hand-Gerichte dazu. In dieser
vierten Auflage des Festivals werden sich
um die 20 Food-Trucks und Stinde am
18. und 19. Juni auf dem Gelinde vom
Ost-Hafen Berlin in Ale-Stralau versam-
meln. Kleinigkeiten gefillig? ,Paisa® ser-
viert frische Pasta mit diversen Saucen;
»Spaccanapoli Nr 12* bringt einen Ofen
fiir Vor-Ort-Pizza mit. ,MedEaterranian
Trip® packr seine Porchetra in Foccacia-

AM DRITTEN
JUNI-WOCHENENDE
STEIGT DAS FESTIVAL

GENIESSEN |LEBEN ®

Kuchen von Gaia

in der Markthalle Neun
EisenbahnstraBe 42

10997 Berlin-Kreuzberg
Instagram: @kuchenvongaia
Facebook: www.facebook.com/
kuchenvongaia
Offnungszeiten:

Di., Mi., Fr. 12 bis 18 Uhr,
Do. 12 bis 22 Uhr,

Sa. 10 bis 18 Uhr

Italian Street Food Festival
im Osthafen Berlin

18. und 19. Juni

Stralauer Allee 1-2

10245 Berlin-Friedrichshain
https://true-italian.com/events/
italian-street-food-festival
Offnungszeiten: 11 bis 22 Uhr

Brot, ,Zum Heiligen Teufel® dagegen
faltet Klappfladen-Piadine aus der Emi-
lia Romagna zusammen. Bei ,Ape Man-
gia® gibt’s Ravioli mit Ricotra, Spinat
oder Butter und Salbei oder Cappelletti
mit Ragti. ,Tramesin® bringt Tramezzini
und Tapas-artige Cicchetti aus Venetien
mit. Fischsuppe und schwarzer Venus-
Reis mit Gemiise stehen bei ,Vino ¢ Ba-
silico” auf der Street-Food-Karte.

Fiir die Qualidtsdolci sorgen niche
nur ,Kuchen von Gaia“, sondern auf der
kalten Seite ebenfalls ,Duo Sicilian Ice
Cream™ mir Eis, Granitd und Eis in der
Brioche. Das Iralian Street Food Fes-
tival wire nichr es selbst, wiirde nichr
auch Aperol Spritz ausgeschenkt. Den
Italo-Klassiker gibt’s fiir vier Euro ins
Glas. Wenn die Stimmung steige, liegt

das gewiss ebenso

an den italieni-
schen DJs, die auf-
legen ~ darunter

das Kollekrtiv ,,Bor-
ghetra Stile®, das
eigens aus Rom an-
reist. Es gibr also vielfiltige gute Griin-
de, sich am dritten Juni-Wochenende
der gepflegten italienischen Genusskul-
tur in kleinen Porrionen und am besten

durchg'zingig zu widmen.

Ute Schirmack ist Journalistin und
Autorin. In ihrer” Stadt Berlin hat
sie seit vielen Jabren kulinarische

Entwicklungen in der Gastronomie

und im Handel im Blick.

3. Juni 2022 | FORUM 89



Radio

Spreeradio:

1- https://drive.google.com/drive/u/3/folders/1bOXbSPzfVue7zMEHrhSrBeZiQgy3gDhk
2- https://drive.google.com/drive/u/3/folders/1bOXbSPzfVue7zMEHrhSrBeZiQgqy3gDhk

Online

Berliner Zeitung: “Streetfood in Berlin: Fir dieses Festival sollten Sie Hunger mitbringen”
https://www.berliner-zeitung.de/mensch-metropole/sommer-in-berlin-fuer-dieses-festival-sollt

en-sie-hunger-mitbringen-1i.234608

Kurz und biindig

Das ,ltalian Street Food Festival” findet am 18.
und 19. Juni jeweils von 11 bis 22 Uhr am
Osthafen in Friedrichshain (AuBengelidnde des
Club Ost, Alt-Stralau 1-2) statt. Eintritt: 3 Euro,
Kinder frei.

Das Festival wird seit 2018 von der Agentur Berlin
Italian Communication organisiert. Ziel des
dahinterstehenden Netzwerks von rund 300
Gastronomen in Deutschland ist es, das
authentische italienische Gastgewerbe zu
bewahren und zu unterstiitzen.

: Weitere Events folgen: Am 16. und 17. Juli findet
Berlin Italian Communication das ,True Italian Pizza Festival” statt — das erste
Berliner Streetfood-Festival mit Schwerpunkt auf
Pizza. Dabei sind einige der besten Pizzerien in
Berlin, die fiir diesen Anlass ihre Kreationen in
portablen Ofen backen. Am 27. und 28. August
kommt das ,Pistachio Street Food Festival”
wieder nach Berlin — fir alle, die Pistazien lieben.
Beide Events finden im Jules B-Part im Park am
Gleisdreieck statt.

Berliner Morgenpost: “Groftes italienisches Street-Food-Festival wieder in Berlin”
https://www.morgenpost.de/gastronomie/essen/streetfood/article23555356 1/Groesstes-italie
nisches-Street-Food-Festival-wieder-in-Berlin.html

B.Z.:"Drei Outdoor-Events zum Schlemmen, Shoppen und Zuhéren”
https://www.bz-berlin.de/ich-und-berlin/drei-outdoor-events-laden-zum-schlemmen-shoppen-

und-zuhoeren
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Hoch die Hinde, Wochenende! Und zwar mit Sommerwetter und tollen
Events. Drei B.Z.-Tipps.

P Italienisch schlemmen am Osthafen in Friedrichshain!

Das ,ltalian Street Food Festival” ladt Sonnabend und Sonntag von 11
bis 22 Uhr ein, u.a. zu: Arrosticini (gegrillte Schafspielie), Oktopus-
Burger, Tramezzini, Panzerotti (frittierte Pizza), Arancini (frittierte
Reisbdllchen) = aber auch zu Siikem wie Windbeutel, sizilianische
Cannoli, Brioche mit Granita und natlrlich Eiscreme und Spritz!

Alt Stralau 1-2, Friedrichshain. Eintritt 3 Euro (ab 12 Jahre).

Berliner Kurier: “Am Wochenende ist richtig viel los in der Stadt. Wer nicht an einem See
rumhangt, hat die Qual der Wah!”
https://www.berliner-kurier.de/berlin/am-wochenende-ist-richtig-viel-los-in-der-stadt-wer-nicht

-an-einem-see-rumhaengt-hat-die-qual-der-wahl-1i.237322

FORUM Das Wochenmagazin: “Im Cannoli-Himmel”
https://magazin-forum.de/de/node/2567 0#article

Stimme der Hauptstadt: “Das Italian Street Food Festival 2022 — Das grofite italienische
Street Food Festival Deutschlands”
https://www.stimme-der-hauptstadt.berlin/das-italian-street-food-festival-2022-das-groesste-it

alienische-street-food-festival-deutschlands/

Creme Guides Cities: “Italian Street Food Festival 2022. Sich einmal quer durch Italien
schlemmen”
https://www.cremeqguides.com/berlin/italian-street-food-festival-sich-einmal-quer-durch-italien
-schlemmen/

Prinz Berlin: “Italian Street Food Festival 2022”
https://prinz.de/berlin/events/italian-street-food-festival-2022/2022-06-19/

Berlin Amateurs: “Italian Street Food Festival 2022: el mayor festival italiano de comida
callejera de Alemania vuelve a Berlin”

http://www.berlinamateurs.com/italian-street-food-festival-2022/

Holy Fruit Salad: “True Love!”
https://holyfruitsalad.blogspot.com/2022/06/true-love.html
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Berlin For My Friends: “Italian Street Food Festival 2022”
https://www.34c.de/2022/06/07/italian-street-food-festival-2022/

Urbanite: “Italian Street Food Festival 2022”
https://www.urbanite.net/berlin/events/italian-street-food-festival-2022/

34c: “Italian Street Food Festival 2022”
https://www.34c.de/2022/06/07/italian-street-food-festival-2022/

030: “Die Besten Street Events Und Festivals In Berlin”
https: rlin . ie-besten-street-events-und-festivals-in-

Canada dayFR: “Vous devriez avoir faim pour ce festival”
https://canada.dayfr.com/nouvelles/216429.html

Visit Berlin: “Italian Street Food Festival 2022”
https://www.visitberlin.de/de/event/italian-street-food-festival-2022

| Heart Berlin: “Italian Street Food Festival - Spritz 4€- Daiana Lou Concert & Borghetta Stile
Dj-Set”
https://www.iheartberlin.de/events/italian-street-food-festival-spritz-4e-daiana-lou-concert-bor

Allevents.in Berlin: “Italian Street Food Festival - Spritz 4€- Daiana Lou concert & Borghetta
Stile dj-set”
https://allevents.in/berlin/italian-street-food-festival-spritz-4 % E2%82%AC-daiana-lou-concert

-and-borghetta-stile-dj-set/200022170151205

Rausgegangen: “Italian Street Food Festival”
https://rausgegangen.de/events/italian-street-food-festival-1/

AskHelmut: “Italian Street Food Festival’
https://askhelmut.com/events/italian-street-food-festival-1/

Paul-Natorp-Gymnasium: “Exkursion zum ltalian Street Food Festival":
https://bit.ly/3RLjho2
Italian media

Cucine d’ltalia: “Italian Street Food Festival: a Berlino la kermesse del cibo da strada”
https://cucineditalia.com/italian-street-food-festival-a-berlino-la-kermesse-del-cibo-da-strada/

Aise (Agenzia internazionale stampa estero): “Berlino Magazine/ A Berlino torna I'ltalian
Street Food Festival, il piu grande di tutta la Germania - di Terelisa Ligorio”
https://www.aise.it/rassegna-stampa/berlino-magazine-a-berlino-torna-litalian-street-food-fest

ival-il-pi%C3%B9-grande-di-tutta-la-germania-di-terelisa-ligorio/176846/158
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Mit Vergnugen, 151K followers:

Instagram

TUCT alian fald. « aw. A

Beim Italian Street Food ' g

Festival im Ost Hafen die = & %
‘;,e, Bauche vollschlagen g }.‘

| Fiir leckeres Bibimbap
zum Pop-up im Kallsch&
| in Moabit
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Berliner Zeitung, 90,8K followers:

18 June 1d
From archivia ¥

\]‘.i ba =
-4 erlingri@@eitung

k]

U

B
! _.A'i:i"diesem Wochenende am Osthafen

; ui[italian Street Food Festival
‘Kkommt wieder nach Berlin

NER-ZEITUNG.DE |

berliner_zeitung @ « Segui gia
Osthafen (Berlin)

berliner_zeitung @ Bella Italia am Osthafen: An diesem
Wochenende findet das vierte ,ltalian Street Food Festival”
statt. <@ =

Im vergangenen Jahr waren Uber 5000 Besucher da und
machten das Event zum gréBten italienischen Streetfood-
Festival Deutschlands. Was nicht weiter verwunderlich ist, da
es in praktisch jedem Berliner Kiez mindestens ein Ristorante
oder eine Pizzeria gibt und die italienische Kiiche seit jeher zu
den beliebtesten weltweit gehdrt.

v Qv N

das Beste - (*)‘gﬁ& Piace a italianstreetfoodfestival e altri 1,086

= ‘liner Seitung
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Awesome Berlln 73 2K followers:

'

AWB  awesomeberlin 21h

“'Qr; -
° E_BTHAFEN (BERLIN)

Also not to miss: the
Piedmont hazelnut
cannolo from

@kuchenvongaia!

Add this to your story >

CeeCee 72,8K followers:

Italian street food, cocktails and
beats .. all brought to you by
@trueitalianfood WH

The biggest Italian street food
festival in Germany is happening
again, next weekend - this time at
Ost Hafen, Friedrichshain.

< TRUE-ITALIAN.COM

@italianstreetfoodfestival

#sponsored fkuchenvongaia
#italianstrestfood Evincebasilicoofficial

LULHTN o

G

.

SAT & SUN
18 - 19 JUNE

FROMT11:00 TO 22:00

@OSTHAFEN
Alt-Stralau1-2, Berlin

Add this to your story
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Lovin Vegan Food, 29,9K followers:

lovinveganfood 200
@ See translation >
Heute dem Italian

Streetfood Festival einen
Besuch abgestattet &

SAT & SUN
18 - 19 JUNE

FROM11:00 TO 22:00

@OSTHAFEN
Alt-Stralau 1-2, Berlin
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Foodies Berlin, 12,8K followers:

18-19JUNE

18-19JUNE

Ita an Ita an
STREET STREET
FOOD FOOD

Aperol Spritz for
on l\ l-{—

FESTIVAL
N £

@OST Hafen

Berlin, Friedrichshain

FESTIVAL® aaas

ITALIAN STREET FOOD
FESTIVAL

02135?

|||||

9 OSTHIFEN (BERLIN

@ FESTIVAL LINK

@ ISTHAFFN (RFRI IN)

Add this 1o

your story > =

Add this to your story

: Mam-=10pm §
8 Food & Music K
®OSTHAFEN N

Apis—

@rfn:ektalitfn

e = ﬁall-a;l I
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@spaccanapoliberlin

Here you get':the
best Panzerotti ™

@zumheiligenteufel

Add this o your story
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What To Eat In Berlin, 11,8K followers:

SAT & SUN
18 - 19 JUNE

FROMT1:00 TO 22:00

GITALIAN FOODFESTIVAL

Jay@yju
OT & delizigsy)

- #

@OSTHAFEN O

Alt-Stralau1-2, Berlin

ITALIAN STREET FOOD FESTIVAL 2622
SAT, JUN 18 AT 11:00 CEST

Get Reminder

Add this 1o your stary

l'!‘ whattoeatinberlin 200

o
I |
“ - LOVEH RHEROUH SMIS] Ci
EYOWH I IV SK eSO ER O AV e
SEHICOME Il Is R aKe ATt T
DY S BT XHEM) BNt ewead
Josse) Maizs fus dedulezs iz
inggogetihe
K OENES FIRKET )
TETWISERap; :I&.r'u.l Jur-s 4

EvEntis) sgl:iuy i)
L ad

Duo is alwaysa W

-

§ GDUOSICILIANICECREAM

@TRUEITALIANFODD

Add this to your story >

17



Berlin Food Adventures, 9.786 Followers:

n berlinfoodventures 2h

ITALIAN STEET FOOD FESTIVAL
FOR THE COUNTRY'S BEST
STREET FOOD TRADITIONS,
MUSIC, AND APEROOOOL *

3€

admission

@trueitalianfood and @ etfoodfestival

SATURR AV A Rimy fU NDAY

Hungry In Berlin, 8.873 Followers:

hungry_in_berlin 14m X
@rtrueitalianfood
3
‘ » o e )
© @ ' ©

ITALIAN STREET FODD FESTIVAL 2822
SAT, 18 JUN AT 11:00 CEST

Get Reminder

Add this to your story >
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The_salty_lizzy, 6.221 followers:

... the.saltylizzy 25s

..aaaaaaall day long ®

L.

Add this to your story >

Food Place Berlin, 4.778 followers:

foodplacesberlin

[
\

i'z)“.. und itali P

DONAMISSITHISOUT?

e’ Naan N

SAT & SUN
18 - 19 JUNE

FROM11:00 TO 22:00

@OSTHAFEN
Alt-Stralau 1-2, Berlin

ITALIAN STREET FOOD FESTIVAL 2822
SA., JUNI18 UM 11 AM MESZ

Erinnerung erhalten
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| BTRU

IANFOOD

Add this to your story

1g| ladoberlinmagazine 1h

Add this to your stary
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BTRL
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3

- Add this to your story >
"“-..__-

4 s "

lB] ladoberlinmagazine * Segui gia
Osthafen (Berlin)

aew

lB] ladoberlinmagazine Hoy es el dia para pasta, pizza y delicias
italianas en el original @italianstreetfoodfestival de
@trueitalianfood.

El festival es una muestra de la mejor comida de una seleccion
de regiones italianas. Desde Tramezzinis (padres de los
sanguchitos de miga), a hamburguesa de pulpo, café, cannoli,
tiramisy, ascolane, pizza napolitana, pasta, Aperol y hasta un
mural que el artista italiano Lorenzo Deidda
(@lorenzodeidda_arte )esta pintando este fin de semana.

Qv N

(i-) Piace a italianstreetfoodfestival e altri 46
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Passenger_x_, 4.508 followers:

\

{_ . #foodgasm by

@kuchenvongaia

cA

BRARMALTI
Tralienische
Windbeutel mit

Add this ta your stary >

Und sonst so?

15 Stinde bieten italiensche
Leckereien von Fischsuppe,
iiber Tramezzini
(italienische Sandwiches),
napoleanische Pizza,
siziliansiches Eis bis hin zu
frittierten mit Hackfleisch
gefiillten Oliven... ach und
Aperol Spritz fiir 4€.

Falls ihr morgen also noch
nichts vor habt, es lohnt
sich beim
@italianstreetfoodfestival
in Berlin vorbei zu schauen

=

I,
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wenig Kunst erwartet
cuch auch noch.

@kuchenvongaia
im

Grofies Lob an Guilio,
der diese gittlichen Windbeutel macht!
th h;ll.! I]Ill UI]IJ dll.' L&!Ekl.'ll.'ll.'f. dus erste I'Ii._ll l'Ur_IZli]l'L']'l i]l
der @markchalleneun entdecke und die Qualitie ist heute
immer noch genauso grofiartig!

{4 ) Ppassengerx Segui .
i Osthafen (Berlin)

\/-) passenger_x Wenn das #italianstreetfoodfestival ruft, muss

'i eine Berliner Foodie tun muss, was sie tun muss @ Vor allem
da ich nach dem ltalien Trip letzte Woche schon angefangen
hatte gute handgemachte Pasta zu vermissen.
@paisafrischepastaberlin hat das Vermissen heute gestillt.
Mille Grazie!

Mein zweiter Tipp: @kuchenvongaia | UNBEDINGT midsst ihr
deren Windbeutel probieren, einfach nur géttlich. Findet
tbrigens auch der Held, der sich sonst mit StBem zurlckhalt.

v Qv N

@*)m Piace a paisafrischepastaberlin e altri 203

© Aggiungi un commento..
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Marianne Rennella, 4.216 followers:

#4  Marianne.rennella 3h

Feed Me Up Before You Gogo, 3.700 followers:

feedmeupbeforeyougogo 18h
' @ See translation >

fuch ngaia @
rueitalianfood Unbezahlte Werbung

Pistaziennote. Wir hdtten noch mehr
tnehmen sollen! ¥

sirimitalianfood &
tUnbezahlte We:

@feedmeupbeforeyougogo

Add this to your stary

| F ) feedmeupbeforeyougogo 18h X

® OSTHAFEN (BERLIN)
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|r|_; feedmeupbeforeyougogo 32s
L @ See translation »

Sa. und So. findet das

Italian Street Food Festival
im @osthafenberlin statt

18-19JUNE

Ita an
STREET
FOOD

FESTIVAL

@italianstreetfoodfestival

@trueitalianfood

Add 1his to your stary

feedmeupbeforeyougogo 18h
@ See translation >

@italianstrestfoodfestival @trusitalianfood
Unbezahlte Werbung/Presserundgang

Add this 1o your story 3

padmeupbeforayougogo 18h

n_*

@ 0STHAFEN (BERLIN)

Polpette di Melanzane -
frittierte Auberginenbidllchen l

Bdd this to your

G]

story >

fesdmeupbeforeyougogo 18h
@ See translation >

. © CLUB 03!

. \
N Addthis toyour story »  BES
,M
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fssdmeupbaforeyougogo 19h
& See transiation

Gefiillte Pasta geht ja
immer! @apemangia

Spinat-Ricotta-Tortellini in
Salbeibutter

= i

nbarahlts Werbang/resmarmgang
Unbazahlte werbung/ |
Pressaramdgang

Add this 1o your story >

eupbefore g0
@ Seg translati 3 feedmeupbeforeyougoge 19h
\"/ @ seetranslation >
ahlte /Presserundgang
.- o Noch bis morgen Abend kénnt ihr

Spezialitdten aus ganz Italie:




Stefania Und Berlin, 2.295 followers:

sn-fq.niau barli t
, See translation

Allerdings wie jede Mal
~~@osthafenberlin : Man ]
muss sogar Leitungswasser
\a_m__Einlass wegschiitten
und dann muss iiber eine
Stunde am einzigen
| Getridnkestand anstehen -

Ich habe i:i.__r@en

| Teller Nudeln in der Zei

ieundberlin 2in
@ See transiation >

Add this ta your $tory
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Creezyne, 320 followers:

creezyne * Segui gia .
OST Hafen Berlin
O creezyne Was ich am True ltalian Street Food Festival so liebe?
Man lernt immer wieder richtige Perlen der italienischen
Gastronomie in Berlin kennen! So zum Beispiel gestern Vino e
Basilico. Die haben leckeren schwarzen Venusreis mit Gemise
serviert und — zum Niederknien! — eine Fischsuppe mit viel
Oktopus und Garnele in einem Sud, der gar keinen Wunsch
a offen lieB. Fatnastisch!
Und wenn ich mir den instagram-Account von
. @vinoebasilicoofficial ansehe, méchte ich dort bald im
M Ractanrant cahr vial mahr nrahiaran
p , *j-; Piace a andrea_d_addio e altri 22
GIUGNO 19

_theo_, 87 followers:

theo 22h
M. See translation »

L Also »t(:ppul over at the »

@trueital st reettood Festival
e ove : b rlin
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